\
A
\
A
L=

Analyse de la Maturiteé

2017

Localisation : ZA N°1 du Papillon - 3 Rue de I’Aviation — (37) PARCAY-MESLAY F
Adresse postale : BP 67357 - 37073 TOURS Cedex 02 ‘
Téléphone: 02 47 29 44 47 — e-mail : laboratoire-touraine@departement-touraine.fr

Site : www.laboratoiredetouraine.fr I%%ARR'TA‘EII\AIEINET



http://www.laboratoiredetouraine.fr/

Les données climatiques : Les Températures
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Les donneées climatiques : LUEnsoleillement
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Les données climatiques : La Pluviomeétrie

4 )
PLUVIOMETRIE

C—/Tours ==O== \oyenne 1959/2016 i MAX




PLUVIOMETRIE

C—=Tours === Moyenne 1959/2016 i MAX

120

100

80

60

40

20 -

% N 9 % N 9 N N 9 &) N % N 9 % N q N
RS RS A N N N . . X X X X N X
& Q Q Q 2 G 2 RN SR ) ) S S ) @ @ @ @ @ @ @
& ™ > > & <& < 3 i N D D ® ® ® oN oM & N
N N N Q.@. Q\_o Q.@ O © © @
)
52 52 5 I\




PLUVIOMETRIE

C—=Tours === Moyenne 1959/2016 i MAX

120

100

80

60

40

20 -




PLUVIOMETRIE

120
100
80
60

40

3 Tours

=== |\lOyenne 1959/2016

MAX

20 A

mm

100

80

60

40

20

-100

Décades




La maturité des raisins : Les Sucres



Degré alcoolique probable en % vol.
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La maturité des raisins : LAcidité



Acidité totale en g/L H2SO4
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La maturité des raisins : LAcidité



Acidité totale en g/L H2S04
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Acidité totale en g/L H2S04
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Les Vendanges

e Surveiller I’état sanitaire,
e Récolter des raisins a basse température,

* Homogeénéite de la récolte :
* Des raisins de premiere et de deuxieme génération,
* Possibilité éventuelle de deux récoltes sur la méme parcelle.

* Sulfitage : Ni trop, Ni trop peu !

» Azote assimilable Qiminue guand la maturité augmente.

(a mesurer sur moit pour chague lot de vendange)
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Bonnes Vendanges
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